
V I N K O R T



G L A S  V I N

Hvidvin 	 Glas:  	 Flaske:  
Trebianno & Chardonnay, Nespolino, Emilia-Romagna .....................................................  85 kr. 	 375 kr. 
Chardonnay, ”Haystack”, Journeys End, Stellenbosch ..........................................................  95 kr.	 400 kr. 
Chardonnay, ”Destination”, Journeys End, Stellenbosch ...................................................  140 kr.	 700 kr. 
Riesling, Domaine Paul Blanck, Alsace .................................................................................  100 kr.	 475 kr.
Chardonnay, Macon ”Village”, Chanson, Bourgogne ..........................................................  110 kr.	 550 kr. 
Sauvignon Blanc, Sancerre ”Clos du Roy”, Domaine Roger Champault, Sancerre ......  120 kr.	 650 kr. 

Rødvin	  Glas:  	 Flaske:
Sangiovese & Merlot, Nespolino, Emilia-Romagna .............................................................  85 kr.	 375 kr. 
Shiraz, ”7 barrels made” Journeys End, Stellenbosch ...........................................................  95 kr.	 475 kr. 
Corvina, Valpolicella Ripasso, “Ma Roat”, Tezza, Veneto ...................................................  100 kr.	 530 kr. 
Pinot Noir, “MOUNT ROZIER”, Journeys End, Western Cape ..............................................  100 kr.	 530 kr. 
Zinfandel, ”SIN-ZIN”, Alexander Valley Vineyards, Californien .........................................  105 kr.	 600 kr. 
Tempranillo, bodegas vaqyos Crianza, ribera del duero......................................................110 kr. 	 550 kr.

Rosevin	  Glas:  	 Flaske:
”Les Terrasses”, Fontanet, Languedoc-Roussion ..................................................................  95 kr.	 425 Kr. 
Chateau Robine, Cru Classé, Côtes de Provence ..................................................................  105 kr.	 550 Kr. 

Mousserende vin	  Glas:  	 Flaske:
Cava, Brut reserve, Bodegas Dibon, Penedes..........................................................................  95 kr.	 450 kr. 
Chardonnay, Cuvage Blanc de Blanc, metodo classico, Piemonte ..................................  120 kr.	 545 kr.

V I N M E N U

4 glas / 265,- 

1. servering /	Trebianno & Chardonnay, Nespolino, Emilia-Romagna
	 1 gl. valgfri hvidvin fra glaskort

2. servering /	Sangiovese & Merlot, Nespolino, Emilia-Romagna
	 1 gl. valgfri rødvin fra glaskort

6 glas / 395,- 

3. servering /	Santodeno-Sangiovese
	 1 gl. valgfri fra glaskort

Vores vinmenuer  
indebærer en hvid –  
og rødvin vi har nøje  
udvalgt, hvor man  
ydermere selv kan få  
lov til at vælge henholds-
vis 2 og 3 valgfrie  
vine fra glaskortet.



H V I D V I N  /  Flaske-vin

Chardonnay, La Cour des Dames, Languedoc-roussillon ………….………………….........................................  390 kr. 
Intens duft af hvide blomster, æble og abrikos med en elegant underspillet fadnote.  
Cremet og fyldig i smagen. Flot kompleksitet.  

Sauvignon Blanc, “Stella”, Soho vineyards, Marlborough ………….………………….........................................  575 kr. 
Dejlig frisk duft af hyldeblomst og æble. Smagen bygger videre på de dufte med en  
fremragende balance af sødme og syre. 

Riesling Kabinett, ”Weisenstein”, Thanish, Mosel …………………………..........................................................  500 kr.  
Et forfriskende glas vin med god balance i forhold til syre og sødme. delikat fylde og let sødme.

Grüner Veltiner, Weingut Buchegger, Niederosterreich …………………………………………………….................  645 kr. 
Der er duft af melon, æbler, friske krydderurter og knust hvid peber,  
der derpå forenes på fornemste vis saftighed, pirrende citrus og mineralitet i munden.

Silvaner, Ortswein Trocken, ”Schäffer”, Franken ………………………………………………....................................  600 kr. 
Ren og sprød i munden med knastør frugt, god mineralitet og i finishen  
en markant, knivskarp syre.

Chardonnay, Chablis, Domaine Chanson, Chablis ……………………………………………..................................... 700 kr. 
Duften er meget behersket, men byder på hvide blomster, lidt citrus og knust sten.  
Smagen er tør med en smule syrlighed og balanceret med en lille fedme, klassisk Chablis. 

Chablis Premier cru ”Mounmains”, Domaine Chanson, Chablis ………….………………….............................  850 kr. 
En velstruktureret vin med stor intensitet, god balance og en liflig duft af frisk citrusfrugt, og vanilje.  
I munden fremstår vinen meget delikat, tør og med et flot mineralsk udtryk. 

Albariño, ”Abadia De San Campio”, Bodegas Terras Gauda, Galicia …………………………..........................  590 kr.  
En vin med intense og friske aromaer af tropiske frugter anført af saftdrivende moden ananas.
Frisk og overraskende fyldig i munden. Meget aromatisk og i flot balance takket være moden 
citrus og en herlig mineralitet. 

Pinot Gris, Domaine Paul Blanck, Alsace ……………………………………………………..........................................  500 kr. 
Duften er behersket med toner af bitter mandel. Ganen bringer koncentration og friskhed,  
men med moden pærefrugt og mere af den dejlige mandelbitterhed, der passer godt sammen  
med den fyldige krop.

Chardonnay, GD Langhe, Damilano, Piemonte ………………………………………………........................................  745 kr. 
God koncentration og krydring i duft og smag i form af grillet ananas, tørret citronskal,  
muskat og hvid peber. Citrusfrisk og sprød med lækker, cremet tekstur.

Chardonnay, Beaune Bastion Premier Cru, Domaine Chanson, Bourgogne …………………………………….1005 kr. 
Blomsterdufte blandet med forfriskende aromaer af umoden frugt og citrusfrugt med et strejf  
af krydderi. Kompleks og velafbalanceret. Præcis og veldefineret tekstur med lang og elegant finish.



H V I D V I N  /  Flaske-vin

Chardonnay, “Clos de Mouches” Premier Cru, Domaine Chanson, Bourgogne …………………………...... 1445 kr. 
Dyb gylden farve. Duft af pære, ananas, nødder, friskkværnet smør og lidt citronskal.  
Smagen er meget cremet, nærmest olieret, blød og koncentreret med en let fadnote.

Grenache blanc, “Le Blanc”, Bosquet des Pape, Chateauneuf-du-Pape ..................................................  845 kr.  
I næsen stormer nuancer frem af hvide blomster og eksotiske frugter, ganen er rig  
struktureret med citrus, pære og fersken, og hvor smagen har en utrolig flot balance  
i forhold til syre, frugt og sødme.

Pinot Grigio, DOC Selection, ”Kurtatsch”, Alto Adige ..................................................................................... 545 kr. 
Duften har noter af stikkelsbær, citrus og akacieblomst. I munden fornemmes en cremet  
struktur, mild syre og frisk mineralitet.

Chardonnay, Meursault, Clos Saint-Felix, Monopole, Bourgogne, Frankrig ........................................... 1645 kr. 
Vinen er klar med et gyldent skær. Mild, delikat og tør vin hvor vinen bevarer et rigere  
fedmefuldt udtryk med nuancer af tørret lys frugt, smør og vanilje.

R O S É V I N  /  Flaske-vin

 
”Les Terrasses” Fontanet, Languedoc-Roussion ………………..….................................................................... 425 kr. 
Delikat duft af blomster, hindbær, kirsebær og ribs. Halvtør og liflig med lang eftersmag. 

Filarino, Sangiovese, Emilia-Romagna …………………………………………………………........................................  450 kr. 
Duften er aromatisk af vilde roser, granatæble og blodappelsin. Afrundet, frisk og frugtig smag  
af røde kirsebær med et strejf af viol og en delikat mineralsk afslutning. 

Cava Rosé, Bodegas Dibon, Penedes ………………………………………………….....................................................  440 kr. 
Duften er med frugtrige noter af hindbær, solbær og roser. Smagen er læskende, tør og ret fyldig,  
med endnu mere fine frugtige nuancer af røde bær. Eftersmagen er fyldig og afsluttes med  
en behagelig friskhed. 

Chateau Robine, Cru Classé, Côtes de Provence ............................................................................................  550 kr. 
Livlig duft af blomster, mildt krydderi og røde bær. Smagen er helt tør med saftige indslag  
af jordbær, hindbær og melon. Frisk og balanceret vin.



M O U S S E R E N D E  V I N  /  Flaske-vin  

Cava, Brut reserve, Bodegas Dibon, Penedes .................................................................................................  450 kr. 
Det er en meget elegant cava. Rank og frisk, med en livgivende frugtsyre og en flot mousse. 

Cava Rosé, Bodegas Dibon, Penedes ...............................................................................................................  440 kr. 
Duften er med frugtrige noter af hindbær, solbær og roser. Smagen er læskende, tør og ret fyldig,  
med endnu mere fine frugtige nuancer af røde bær. Eftersmagen er fyldig og afsluttes med en  
behagelig friskhed. 

Cuvage Blanc de Blanc, metodo classico, Piemonte ..................................................................................... 545 kr. 
Duften frigiver noter af brødkrumme og tørrede frugter. Smagen er frisk, tør, med en cremet fylde  
og med en struktur og kompleksitet som normalt kun er ægte champagne forundt. 

Champagne, Thiénot, Le Cuvée Brut, Champagne ........................................................................................  950 kr. 
Duften har aromaer af pære, gul stenfrugt og fersken. I munden fornemmes friskhed, mineralitet  
og finesse pakket ind i runde og bløde noter af bagt pære og citrus.

Krug Grande Cuvée ............................................................................................................................................  3550 kr. 
Grande Cuvée har en smuk lys gylden farve, med fine livlige bobler. Aromaer af blomster, modne tørrede 
citrusfrugter samt marcipan. Smagen byder på hasselnød, honning, citrusfrugter, mandler og brioche. 

Krug Grande Cuvée Rosé ................................................................................................................................... 3750 kr.  
I næsen frembringes aroma af hyben, ribs, peber og pink grapefrugt. I ganen fuldender delikat  
smag af honning, citrus og tørret frugt med et lang finish forstærket af sine fine bobler

Dom Perignon ......................................................................................................................................................  3550 kr. 
Champagnen byder på en delikat duft af eukalyptus, mirabelle blommer, abrikos og appelsinblomst. 
I smagen er den elegant, med stor mund fylde mens den raffinerede og silkebløde tekstur bliver mere 
markant med tiden. Afslutningen er domineret af en saltholdighed, der efterlader en dyb eftersmag.

R Ø D V I N  /  Flaske-vin

Pinot Noir, La Cour des Dames, Languedoc-roussillon ................................................................................  390 kr. 
Vinen er mild, blød og saftig. En meget elegant og velafbalanceret Pinot Noir. 

Sangiovese, Santodeno Appassimento, Emilia-Romagna ........................................................................... 545 kr. 
Dufter intenst af solmodne røde bær, solbærmarmelade og sød lakrids.  Koncentreret,  
fyldig smag med god saftighed og afrundede tanniner.

Refosco, Refosco Friuli, Dario Coos, Friuli ........................................................................................................ 525 kr. 
Vinen smager kraftigt og intenst. Der er masser af blød fylde og en lille blommesødme,  
om pakker syren pænt ind.



R Ø D V I N  /  Flaske-vin 

Grenache, Generation 1905, Rhône ................................................................................................................... 365 kr. 
Smagen er fyldig, tæt og med Grenache druens karakteristika, som er; fed og  
dvælende frugt med stor koncentration og lang vedvarende saftig eftersmag.

Zinfandel, ”redemption”, Alexander Valley Vineyards, Californien ...........................................................  650 kr. 
Duften er intens af hindbær, brombær, chokolade og vanilje tilsat nuancer af søde  
krydderier og peber. I smagen er der saft og kraft, og vinen fylder godt i munden.

Cabernet Sauvignon, Napa, Maxville Estate, Californien ........................................................................... 1250 kr. 
Maxville Estate udtrykker noter af solbær likør, bærkompot og mælkechokolade, som ledsages  
af kakaopulver, Amarena kirsebær og vanilje i smagen. Denne elegante vin bliver lagret på  
60% nye franske egetræsfade. 

Cabernet Sauvignon, “Opus One”, Mondavi & Rorthschild, Californien ................................................  3350 kr. 
En aromatisk vin med masser kirsebær, jordbær, strejf af roser, lakrids og peber, der rammer  
næsen som en hvirvel vin. Fyldig og propfyldt med noter af saftige sorte, blå og røde frugter,  
fløjlsbløde tanniner og friskhed i baggrunden, afrundes af elegante noter af mineralitet og skovbund. 

Pinot Noir, ”Mcqueen” SoHo vineyards, Marlborough .................................................................................  600 kr. 
Krydret næse af mørke kirsebær, chokolade og fugtig skovbund. Fyldig og intens smag med en  
kerne af moden frugt, frisk syre og blide tanniner.

Garnacha, ”+7 priorat”,  Bodegas Mas Blanc, Priorat ....................................................................................  650 kr. 
Duften vælter op med noter af lakrids, kaffe, kirsebær, hindbær, ristet brød og vanilje.  
Smagen følger flot med, intens, kraftig og bærpræget, med en næsten ekstraktagtig struktur. 

Tempranillo, Bodega Valdaya, Ribera del Duero ..........................................................................................  830 kr.  
Duften er forførende, med noter af røget fad, mørke kirsebær, peber og tobak. Smagen er fyldig,  
men dog stadig ret elegant og raffineret, med en lang eftersmag.

Tempranillo, Bodega Valdaya,”Mirum”, Ribera del Duero .........................................................................  1045 kr. 
Duften intenst bærpræget, med noter af tobak og modne bær. Smagen er fyldig, men med en  
elegance og et raffinement som meget sjældent opleves i Ribera del Duero vine.

Pinot Noir, Spätburgunder, Weingut Fritz Wassmer, Baden ......................................................................... 670 kr. 
Aromatisk, fyldig og saftig vin. Smagen byder på noter af jordbær, hindbær, ribs og mynte i et  
mellemfyldigt og friskt mineralsk udtryk med lette tanniner. 

Cabernet Sauvignon & Sangiovese, “Solaria”, Marchese Antinori, IGT, Toscana ................................  3050 kr. 
Solaria er en vin i fuld harmoni, levende og med en aroma af modne, røde frugter og behagelige  
hint af friske brombær og vilde bær, hertil kommer også integrerede aromaer af vanilje og  
mørk chokolade med bløde tanniner. En intens og balanceret vin, med vedholdende eftersmag. 

Sangiovese, “Brunello di Montalcino”, Castelli Martinozzi, Toscana ........................................................  800 kr. 
Vinen dufter ædelt af skovbund, mørke kirsebær, chokolade og tørrede krydderurter.  
I munden folder nuancer af modne, saftige kirsebær, brombær, peber og nellike sig ud. 



R Ø D V I N  /  Flaske-vin

Nebbiolo, Barolo single cru, “Ginestra”, Diego Conterno, Piemonte ......................................................  1045 kr. 
Dufter af kirsebær, ribs, violer og lakrids. Smagen er fyldig, krydret og elegant. 

Nebbiolo, Barolo single cru, ”Cannubi”, Damilano, Piemonte .................................................................. 1250 kr. 
Intense frugtaromaer vælder frem i duften, Syltede kirsebær, kirsebærsten og Anthon Bergs  
blomme i madeira. Desuden tobak, lakrids og kokos. Fyldig og kraftfuld i smagen, men med  
relativt bløde tanniner.

Amarone Reserva, ”Black label”, Tezza, Veneto ..............................................................................................  770 kr. 
De klassiske aromaer af mørk chokolade, kirsebær, lakrids, tobak og vanilje træder virkelig frem  
i duften. I smagen får man en solid portion frugtsødme og varme, men med stor nydelse at drikke. 

Barbera, ”Ca´ Di Pian”, Barbera d´Asti, La Spinetta, D.O.C.G, Piemonte ....................................................  800 kr.  
Saftig Barbera med masser af varme solmodne bær hvor druens friske syre smukt bliver passet  
op af den afdæmpede fadbehandling og den tålmodige modningsproces. Fyldig, smukt afrundet,  
men også med en frisk frugtsyre. 

Chateauneuf-du-Pape, Bosquet des Pape, Rhône .........................................................................................  775 kr. 
Charmerende duft af mørke hindbær, tørrede krydderier, peber og en anelse tobak.  
Fyldig og koncentreret i munden med en tæt garvesyrestruktur og flot balance.

Chateauneuf-du-Pape, “Chante le merle Vielles Vignes”, Bosquet des Pape, Rhône .......................... 1250 kr.  
Kompleks og koncentreret duft af kirsebærlikør, varmt krydderi, peber og lakrids.  
Fyldig smag med moden garvesyre og fantastisk længde. 
 
Pinot Noir, Beaune Premier cru, clos des feves, “Monopole”, Domaine Chanson, Bourgogne .........  1200 kr.
Dufter intenst af modne mørke bær, krydderier og lidt vanilje. Smagen er velafbalanceret  
og kompleks, med intens frugt, krydderier og mineralitet. Koncentreret, dyb og silkeblød tekstur.

Pinot Noir, Gevrey-Chambertin, Domaine Chanson, Bourgogne .............................................................. 1035 kr. 
Sødmefuld duft af blåbær og kakao i flot harmoni. Smagen er robust og bærsaftig. 

Pinot Noir, Beaune Grevey Premier cru, Domaine Chanson, Bourgogne ................................................ 1245 kr. 
Delikat duft af sorte kirsebær, krydderier og et hint af chokolade. Smagen er fyldig,  
elegant og koncentreret med en stram og kompleks struktur.

Pinot Noir, Charmes Chambertin Grand cru, Domaine Chanson, Bourgogne ......................................  2850 kr. 
Duften byder på intense aromaer af modne sorte bær, sort blomme, krydderier og vaniljetoner.  
Smagen er fyldig, dyb og elegant. Tanninerne er godt integrerede og eftersmagen er dejlig lang.



P O R T V I N  /  Glas & Flaske

	  Glas:  	Flaske:  
10y Tawny Port, Quinta de la Rosa ...................................................................................................... 95 kr.	 550 kr. 
Ædel cognacfarvet vin. Imponerende duft af sveske, figen, puddersukker og mandel.  
Smagen er blød med behersket sødme i en lettere oxideret stil.

20y Tawny Port, Quinta de la Rosa ....................................................................................................  125 kr.	 750 Kr. 
Flot mørkgylden i farven. Ædle nuancer af tørret frugt, mandler, orangeskal og varme  
krydderier i duften. Smagen er rig og elegant med en fornemt doseret sødme.

30y Tawny Port, Quinta de la Rosa ....................................................................................................  175 kr.	 1045 kr.  
Flot ravgylden i farven. Ædle nuancer af tørret frugt, mandler, orangeskal og varme  
krydderier i duften. 30 års Tawny er lidt tørre end 10 og 20 års

R O M  /  Glas & Flaske

Bodega Selectionada X.O ........................................................................................................................  4 cl. 	 120 Kr.
Rig og afbalanceret smagsprofil med noter af vanilje og karamel. 

Bodega Aniversario X.O Collection ........................................................................................................ 4 cl.	 120 Kr. 
Rig og afbalanceret smagsprofil med noter af ananas, banan, mango, tropisk frugt. 


